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EUROPA PUBLICA SU
\UEVO REGLAMENTO DE
NTROL DE LAPESCA

_EI20 de diciembre de.2023 se publico en el DOUE el nuevo Reglamentode
Control (UE) 2023/2842 que modificay sustituye varios anterioresén 1o que
respecta al Control de la Pesca. Esta nueva normativa ve la luz 5 afios después

o

‘F'ﬁ”zf_w[\se su tramitacion y tras-un largo periodo de negociaciones entre la- ~
T\W ~Comision, eLConsejo y el Parlamento Europeos,y. de su discusion con
Sas —mtoda la cadenade valor del sector pesquero europeo. Ya veremos ™
it i '.;_;_ si_cumple Tas expectatlvas del sector. para conseguir una

— —=ewsimplificaciony armomzaaon en las normas de control y los

regimenes de sanciones entre los diferentes estados

Newcontriol .~ miembros y evitar las diferencias actuales. .«
Traceabﬂlty_ tools /data 4 ‘ '
-------- v Las principales novedades tienen que ver con la
l . obligatoriedad de llevar cdmaras a bordo para la flota

pesquera, el registro de capturas mediante dispositivos
electrénicos en la pesca recreativa y artesanal. También
destacan nuevas medidas para garantizar la trazabilidad y el
\ AR / ~ cumplimiento de la obligacion de desembarque. La entrada en
vigor sera escalonada para cada apartado y flota afectada, lo que

parece sera un poco lioso de entender.

Deroganons External fleet

TINTORERA EN CITES DESDE EL 25 NOVIEMBRE

El pasado 25 de noviembre entré en vigor internacionalmente la gestion de
la TINTORERA o CAELLA (Prionace glauca) a través de CITES, lo que obligara

a nuevas exigencias documentales para la comercializacion de todas las cap-
turas con certificados de importacion y exportacion realizadas en aguas
internacionales por nuestra flota de Palangre de Superficie. Precisamente
este asunto fue uno de los temas clave y se anallizé detalladamente en el

Congreso "Los Grandes Migradores" organizado por la OPP a finales de octubre.

CONGRESO "LOS GRANDES MIGRADORES" | PROMOCIONES GASTRONOMICAS



'PEIXE DE BURELA'
Y RUTA XACOBEA

La OPP Puerto de Burelay la Asociacion Ami-
gos do Camifo do Mar organizaron una nueva
edicion del “Camifio Gastronémico do Mar”,
unainiciativa gastronémica para fomentar el
consumo de pescado y promocionar el
“Camifio do Mar”, ruta xacobea que comunica
por tierra el Camino Norte y el Camino Inglés
a Compostela.

Durante 7 fines de semana de octubre y no-
viembre los peregrinos se calzaron las botas
para recorrer cada domingo una etapa de
unos 15 km de esta ruta xacobea que cruza
los 15 concellos de la costa norte de Galicia,
desde Ribadeo hasta Neda, visitando cada
domingo dos de ellos. Y como recompensa al
final de cada etapa se ofrecié una degustacion
de productos de la lonja de Burela.

'PEIXE DE BURELA'Y
GALICIA SABEN A_MAR

Este trimestre participamos en diferentes even-
tos dentro del programa de catas y degustacio-
nes de los productos del mar "GALICIA SABE
A_MAR" de la Xunta de Galicia: Xantar 2023
(Ourense), Gastronoma (Valencia) y IV Foro
Gastronomico Galicia Sabe A_Mar (Sargadelos).

NUESTRO CONGRESO DE PALANGRE

DE SUPERFICIE CENTRO EL INTERES
DEL SECTOR PESQUERO EN BURELA

El 26 y 27 de octubre organizamos el Congreso “Los
Grandes Migradores: gestion sostenible y nutricion”, en el
gue se trataron diferentes temas que afectan a la flota
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de palangre de superficie, como la gestion pesquera
sostenible; la digitalizacion y comunicaciones mas efi-
cientes; las buenas practicas pesqueras; o la seguridad
alimentaria, nutricion y salud. El evento conté con el
apoyoy participacion de las principales autoridades del
sector a nivel nacional y regional, como Ménica Corrales,
directora general de Pesca Sostenible del Ministerio
de Agricultura, Pescay Alimentacién, y Alfonso Villares,

conselleiro do Mar de la Xunta de Galicia.

JORNADA SOBRE GESTION
PESQUERA SOSTENIBLE

El plato fuerte de la primera jornada fue laintervencion de Fernando
Magdaleno Mas, subdirector general de Biodiversidad del Minis-
terio parala Transicion Ecoldgicay el Reto Demogréfico: “La gestion
de la tintorera en CITES a partir del 25 de noviembre de 2023”. A
continuacién se celebré una mesa redonda sobre Gestion Pes-
quera Sostenible, moderada por Gabriel Ocaria (INTERFISH) y
con la interven-cién de Fernando Magdaleno (MITECO), Teresa
Molina (subdirectora general de Acuerdos y Organizaciones
Regionales de Pesca del MAPA), José Carlos Bdez, (Instituto

Espanol de Oceanografia) y Javier Garat (Europeche). La jornada
se cerrd con la ponencia “Disrupcion en comunicaciones satelitales
marinas” de Eric Friedrich (Satcom Nautical del Grupo Arbulu).

XORNADAS "MERLUZA
D& BURELA EN RIBADEO"

PRESENTACION DEL
“CORPUS CULINARIO”

BUENAS PRACTICAS, SEGURIDAD
ALIMENTARIA, NUTRICION Y SALUD

En lasegunda jornada se trataron las buenas practicas pesqueras. Xoan Lueiro (FIP BLUES)
expuso los avances en Buenas Practicas de las OPP gallegas. A continuacion se celebré
una mesa redonda moderada por Miguel Angel Prieto (Universidade de Vigo) y con la
intervencion de Xoan Lueiro (FIP BLUES), Rafael Centenera (MITECO), Pablo Abaunza
(Instituto Esparol de Oceanografia), Paulo Lago Barreiro (BirdLife) y Juan Manuel Truijillo
(ETF). En el segundo bloque se presentaron 3 informes individuales sobre seguridad
alimentaria, nutricion y salud: “De la ciencia a la Mesa: Estrategias dietéticas para mitigar
la exposicion al mercurio” (Franklin Chamorro, Universidade de Vigo). “El mercado de la
tintorera y pez espada en Esparia” (Angels Segura, AECOC). “Dieta Atldntica y salud: ;merece
la pena apostar por ello?” (Alberto Cepeda, Universidade Santiago). El director xeral de
Pesca, Acuicultura e Innovacién Tecnoléxica de la Conselleria do Mar de la Xunta de
Galicia, Antonio Basanta, se encargé de la clausura del Congreso.

PESQUERAS EN EL PLATO

VALORACION DE ESPECIES

La Asociacién de Comerciantes Industriales, Ser-
vicios y Auténomos de Ribadeo (Acisa) celebro
en el mes de noviembre las "Xornadas
Gastronomicas de Exaltacion da Merluza D& Bure-
la" en las que participaron 17 bares, mesones y
restaurantes desde Ribadeo hasta Rinlo.

En noviembre participamos en la presentacién
del “Corpus Culinario del Pez Espada y de la Tinto-
rera”, dos libros sobre el patrimonio maritimo-
pesquero gallego que hablan de ciencia, eco-
nomia y sociedad, cultura y gastronomia; y que
ayudan a promocionar la marca FIPBlues.

El taller anual sobre “Aplicacion de la Obligacion de
Desembarque, Selectividad de Artes y Valorizacion
de Productos” se cerrd con laya clasica degustacion
de especies con alto potencial comercializador de
la lonja, como bertorella, cabra de altura, caella,
congrio, chicharro, raya y sable negro.
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«A Cocina do Mar» es una coleccién de
recetas con ingredientes inmejorables:
la calidad del “Peixe de Burela” de la lonja
ABSA de Burela y el buen hacer de los
chefs de la 'Asociacion de Cocineros de
Lugo', que publica cada mes la revista
HUM! de La Voz de Galicia

«Tartar de Bonito
con fresa y mayonesa
de aguacate»

Manuel Fernandez
Restaurante Bistré (Monforte)

«Pez Espada

ala brasa con
coco y citricos»
Miguel Angel Eijo

Restaurante Fumeiro
(Viveiro)

A

o «Besugo en
SR o obeche cremoso
B> de 1906y setasde
temporada»

Bruno Pena

- Asociacion Cocineiros Lugo
HrT _ -
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NUEVA’EDICI(')N DEL TALLER ANUAL SOBRE
OBLIGACION DE DESEMBARQUE Y VALORIZACION

El pasado 30 de noviembre organizamos una nueva
edicién de la jornada “Aplicacion de la Obligacién de Des-
embarque, Selectividad de Artes y Valorizacion de Produc-
tos”, en la que se trataron temas relacionados con la
administracién pesquera: "Aplicacion de la Obligacion
de Desembarque en la Gestién Pesquera Nacional y Eu-
ropea" (M? Concepcién Garcia, MAPA) y "principales no-
vedades del nuevo reglamento de control europeo y las
previsiones para la implantacién de los sistemas de
monitorizacién y control a distancia" (Aurora de Blas y
Noemi Munguia, MAPA).

PRESENTACION RESULTADOS
DEL PROYECTO 'REDIPESCA'

Durante esta Jornada de Obligacion de Desembarque y
Valorizacién se hicieron publicos los resultados del pro-
yecto técnico REDIPESCA, que busca reducir el impacto
medioambiental de la flota de Arrastre de litoral de OPP
Burela con medidas para mejorar la selectividad de los
artes de pesca y programas experimentales para desa-
rrollar artes de pesca sin contacto con el fondo y con
menor impacto ambiental.

REDIPESCA esta dirigido por personal del IEO-CSIC. El
buque en el que se realizd la campaia es el “Plaia de
Rueta”, socio de OPP Burela; la zona de pesca analizada
es el caladero del Cantabrico-Noroeste (zona 8c del
CIEM) y el niimero de lances muestreados fueron de 68
realizados entre el 17 de abril y el 16 de junio de 2023.

La segunda parte de la jornada se centré en la
presentacion de algunos de los proyectos de selectividad
de artes y sostenibilidad en los que colabora la OPP
Puerto de Burela, como REDIPESCA 2023, proyecto
sobre mejora de la selectividad y del impacto en los fon-
dos, asi como de ahorro de consumo en la flota de Arras-
tre de litoral de Burela (Julio Valeiras y José Carlos Ferndn-
dez, IEOQ). También se presento un avance de un nuevo
proyecto de OPP Burela sobre la alineacién de sus pro-
yectos con los objetivos de desarrollo sostenible ODS
(Julio Sdnchez, Imbatia).

PROYECTO 'ISPAMER' SOBRE
IMPACTO PALANGRE FONDO

EIlEO-CSIC también dirige el proyecto técnico ISPAMER
con el objetivo de conseguir datos cientificos que de-
muestren la selectividad de flota de Palangre de Fondo
de Burela y midan el posible impacto de esta arte de
pesca en fondos de aguas europeas donde realiza su
actividad nuestra flota, impactada por las 87 vedas de-
cretadas en el Reglamento de Ejecucion (UE) 2022/1614.

La observacién para recoger datos a bordo se realizé
durante 15 mareas y 159 lances o dias de pesca, entre
observacion fisica (5 mareas y 46 lances) y electrénica
(10 mareas y 113 lances). Los embarques, que se hicieron
durante este 4° trimestre de 2023, se realizaron en 7
buques de nuestros socios: 3 en observacion electrénica
y 4 con observacion fisica a bordo.
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